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I. Types de réactions 

 Exothermique : dégagement de chaleur           

 Endothermique : absorption de chaleur           

 Athermique : pas d’effet thermique           

II. Chaleur reçue au cours au cours d’une réaction 

1. Monotherme et monobare 

 Monotherme : 1 source de température              

 Monobare : 1 source de pression              
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Détermination de la température maximale : 

On néglige les échanges de chaleur, donc           et on cherche   . 

Pour cela on utilise un autre chemin passant par des états intermédiaires dont on connait    

(réactions homologuées,  échauffement, etc.) Le but est d’avoir une équation ∑     dont la seule 

inconnue est   ). 

2. Monotherme et isochore 
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